Wein aus

03%"3 KAKN teN
“ Jand

uS'
Ge“K-,‘-‘m(en

KOCH

Grande Réserve

Roesler Brut Rosé

12,0 % vol. Alk.

5,3 g/l Saure
8 g/l Restzucker (Brut)

41 Monate auf Feinhefe gereift!

Diese GroBe Reserve ist ein extravaganter Rosé- Qualitatssekt mit
geschitztem Ursprung und wurde nach der traditionellen Champagner
Methode in der Flasche versektet.

Weinbeschreibung:

Besticht durch sein duftig, fruchtintensives Bukett nach Kirschen und Waldbeeren. Komplex,
saftig, elegante facettenreiche Struktur, feiner Sdurebogen und ausgewogen am Gaumen.

41 monatige Lagerung auf der Feinhefe, machen diesen Sekt zu einem einzigartigen
Erlebnis mit einer sehr feinen Perlage.

Empfehlung:
Grande Réserve
f o | )
Tivester Foul ! Roesler Brut Rosé eignet sich vor allem als Aperitif.
Méthode Traditionelle ]
Serviertemperatur:

8-12°C



