Wein aus

06%‘15 KARNTEN
B e

s\a“d
Ge“‘fémten

Chardonnay 2018, trocken

12,8 % vol. Alk.
6,9 g/l Séaure
2,6 g/l Restzucker

Kéarntens Hauptsorte von der Pollenitz

Weinbeschreibung:
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am Gaumen mit sehr aromatischem Abgang.

Osterrexchiachor Qualtitewen

LN NS

Empfehlung:

L rOCH

Gemiisegerichten bis hin zum Schweinbraten.

Serviertemperatur:

8-12TC

KOCH

Hellgelb bis Hellgold mit Silberreflexen. Sortentypisches Burgunderbukett, dezente Frucht von Apfel,
etwas Quitte und tropischen Friuchten, in Verbindung mit einer eleganten Wirze von Wiesenkrautern.
Mittlere Komplexitat mit lebendiger Saurestruktur und zarter Fruchtsii3e. Elegant und ausgewogen

Sehr vielféltig zu Vorspeisen, Fleisch- Carpaccio, Fisch und Meeresfriichte, Gefligel, Pasta- und



